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A forma segue o leite: a arquitetura das usinas de pasteurizacédo do Recife
Resumo

A Usina Higienizadora do Leite do Recife foi o primeiro edificio projetado pelo arquiteto Luiz Nunes ao
chegar a Pernambuco, em 1934. A Usina, como também o Instituto de Zootecnia, abrigado no mesmo
edificio, fazia parte de um conjunto de acdes do governo do interventor Carlos de Lima Cavalcanti para a
modernizagdo do Estado de Pernambuco e a implantagdo de unidades publicas de producéo e distribuicao
de alimentos. A usina estava integrada a politica tragada para o setor da pecuaria leiteira, composta por
acOes de identificacdo das bacias regionais e de plano de produ¢do por meio de sistema que garantisse a
higiene do transporte do leite, sua pasteurizacdo, a producdo de seus derivados (manteiga e queijo) e a
conservacao e posterior distribuicdo da producéo.

Um projeto do arquiteto Heitor Maia Filho precedeu a proposta consagrada de Nunes, mas foi preterido por
razBes ainda ndo conhecidas. A proposta de Maia Filho, atendia ao mesmo programa de exigéncias, mas
seguia distintos principios formais e espaciais. Sua planta, compacta e compartimentada, era mais
distributiva e anelada (contendo circuitos entre ambientes), enquanto que a solucdo proposta por Nunes,
apesar do nimero de anéis, era baseada no isolamento das distintas linhas de producédo e das diferentes
categorias de trabalhadores.

O caso das usinas de higienizacdo do Recife refere-se ao periodo de introducdo e consolidacdo de
principios projetivos arquitetdnicos modernistas, cuja relacdo entre a funcdo, a configuracdo espacial e a
expressédo formal estava sendo redefinida.

Palavras-chave: espaco, funcdo, Luis Nunes, arquitetura moderna.

Form follows milk: the architecture of the pasteuri zing plants of Recife
Abstract

The Usina Higienizadora do Leite do Recife was the first building designed by Luiz Nunes after arriving in
Recife in 1934. The Usina, that also housed the Zootecnics Institute, was part of a set of actions that took
place during the government of Carlos de Lima Cavalcanti, with the objective of modernizing the state of
Pernambuco and implementing Food Production and Distribution. The plant integrated the public policy set
for the dairy cattle industry in the state that also included actions of identifying the dairy regions and the
production system that could guarantee the hygiene during the milk transportation, the pasteurization, the
dairy production (butter and cheese) as well as the conservation and distribution.

The project of architect Heitor Maia Filho preceded the famous work of Nunes, but was rejected for unknown
reasons. The Maia Filho design matched the same requirements but followed different spatial and formal
principles. Its plan, compact and compartmentalized, was organized according to a more distributive and
ringed industrial plant (containing interconnected rooms), whilst the solution given by Nunes, in spite of the
number of rings, was based on the segregation of the distinct lines of production and the circulation of
different worker's categories.

The case of the pasteurizing plants refers to a moment of introduction and consolidation of modernist design
principles, in which the relation between the function, the space configuration and the formal expression was
being redefined.

Key- words: space, function, Luis Nunes, modern architecture.



A forma segue o leite: a arquitetura das usinas de pasteurizacao do
Recife

Das usinas de pasteurizacao do Recife

Na década de 30, o Brasil encontrava-se sob os efeitos da crise mundial®, com a desestabilizacéo
do comércio do café, que jogou o pais em uma crise econdmica sem precedentes, permitindo a
chegada de Getulio Vargas ao poder, com duas premissas basicas: a extirpa¢do dos males dos
governos passados e a implantagdo de um programa de desenvolvimento para o pais. Em
Pernambuco, Carlos de Lima Cavalcanti foi nomeado interventor e durante sete anos a frente do
Poder Estadual desenvolveu politicas voltadas para o enfrentamento e superacdo das caréncias
basicas e imediatas de uma populacdo em estado de profunda miséria. Suas principais acfes de
governo tiveram desdobramentos na area da saude, com especial atencdo dada a alimentacao e
implantacdo de hospitais publicos; no setor de educacdo, através da criacdo de escolas
profissionalizantes para criancas e adolescentes e cursos livres para adultos; como também no

setor de abastecimento.

Para este ultimo, o governo do estado estabeleceu uma politica objetivando a melhoria do
abastecimento na cidade do Recife, com desdobramento em todo o estado, fundamentada da
interferéncia direta do governo, visando uma organizacdo moderna do setor’. A Usina
Higienizadora do Leite foi o apice da politica tracada para o setor da pecuaria leiteira neste
periodo. As bacias leiteiras do estado foram identificadas, e 0 excedente da produgcdo passou a
ser encaminhado para Recife, pois o0 mesmo era perdido em grande parte ou transformado em
gueijo e manteiga em precarias condi¢cdes de higiene. A Usina Higienizadora do Leite foi criada
com o objetivo de organizar um fornecimento sistematico de leite para o Recife, através de um
sistema que garantisse a higiene no transporte, a manutencdo do produto e sua distribuicdo a

partir do Recife, em condi¢des de ser consumido com seguranga pela populagéo.

Essa politica governamental com relacdo ao leite foi fundamentada em conceitos
contemporaneos, como descritos no artigo de Renato Ramos de Farias (1936), intitulado Do leite
destinado ao consumo nas grandes cidades. Neste, sugere a centralizacdo do tratamento do leite
em uma usina-entreposto exclusiva, a fim de evitar a concorréncia entre os produtores, onde se
realizaria o controle preliminar da sanidade e da integridade do produto, seguindo-se a limpeza do
mesmo por filtragdo, a pasteurizacdo e o imediato acondicionamento (FARIAS,1936, p.70). A
politica do governo seria complementada com a delimitagdo da zona de produgdo e inspegéo

veterindria, a fim de garantir um leite de boa origem (FARIAS, 1936, p.70).

! Crise econdémica a partir de 1929; a quebra da Bolsa de Nova lorque; desemprego generalizado e redugdo das transagdes
internacional; faléncia do modelo liberal que tinha no mercado o Unico regulador da economia, ganhando forca a concepgéo
intervencionista, pela qual o Estado deveria buscar o equilibrio. (MELO, 2001)

%2 Organizacdo baseada na assisténcia ao produtor, na eliminacdo dos intermediarios na distribuicdo, na industrializacdo e na
comercializagao direta de alimentos. (VAZ, 1988)

3



A construcdo da Usina Higienizadora de Leite e do Instituto de Zootecnia, Leite e Derivados foi
determinada por um decreto estadual em fins de 1932, como revela documento expedido pelo

governo estadual:

O Decreto n.160, de 12 de novembro de 1932, veio determinar a instalacdo da Uzina
Higienizadora de Leite, do Recife, permitindo, assim, a populacdo desta Capital um
abastecimento de leite pasteurizado, convenientemente distribuido e submetido a um
eficiente controle, pois, com a Usina, serd instalado o Instituto de Zootecnia, Leite e
Derivados, que vira a ser o estabelecimento técnico orientador da nossa pecuaria.
(PERNAMBUCO (Estado), 1933, p.107-108)

O primeiro projeto arquitetbnico para sua sede, de autoria de Heitor Maia Filho, ja era apresentado
no referido documento (Figura 1a). Naslavsky (1998) sugere que Maia Filho teria desenvolvido o
projeto do entdo denominado Instituto de Zootecnia, Leite e Derivados® por seu pai, Heitor da
Silva Maia, ocupar a pasta de Secretario de Agricultura e Obras Publicas, 6rgdo que abrigava a
unidade de técnica de elaboracéo de projetos para o governo do estado, e o0 arquiteto fazer parte
do corpo técnico da Prefeitura Municipal do Recife. Seu projeto propunha a ocupagédo do
pavimento térreo com a producdo de leite, leia-se pasteurizacdo, e de seus derivados, e do
pavimento superior com as atividades técnico-laboratoriais e administrativas do instituto. Em
linhas gerais, o edificio proposto por Maia Filho é composto por um prisma de base retangular
para abrigar as principais funcdes e agrega a este uma torre de acesso e circulagdo vertical e um

prisma irregular, térreo, abrigo de equipamentos técnicos e sanitarios.

O primeiro volume é disposto na face principal voltada para via de acesso, o Cais José Mariano,
deslocado do seu eixo central. A torre adquire papel preponderante na composicdo por
estabelecer contraste com a horizontalidade predominante do bloco principal, reforcado ainda pela
aposicdo de letreiro identificador e rel6gio. O segundo volume é disposto na face posterior de
forma a criar entre este e o volume principal uma plataforma de distribuicdo de matéria prima e
produtos processados. Uma ordem simétrica coordena sua face posterior, deslocada, no entanto,

da composicéo do volume principal.

Compacidade é a palavra de ordem no seu arranjo espacial. Poucos espacos sédo dedicados
exclusivamente ao movimento de usuarios, salvo a escada e a circulacao, denominada passagem,
no pavimento térreo. E evidente a busca por fontes de luz e ar, o que orienta a disposicdo de
todos os ambientes ao longo da periferia das massas propostas, com a excecdo da camara
frigorifica e seus espacos adjacentes, por razbes 6bvias. A légica de distribuicdo dos ambientes
no pavimento térreo parece ser determinada pelo leiaute fabril de pasteurizacdo, enquanto que o
pavimento superior procura responder aos requisitos de um 6rgdo de gestdo e pesquisa. Nao

existem informacBes detalhadas sobre o projeto, mas é evidente, pela dimensao dos cémodos e

3 Plantas originais parte do acervo do Arquivo Estadual de Pernambuco Jorddo Emerenciano.



espessura das paredes, que Maia Filho procurou adequar a planta dos dois pisos. Evidentemente,
estamos tratando de um plano que é fundamentado em uma l6gica que precede ao principio do

plano livre e a apropriacdo das potencialidades da estrutura independente de concreto armando.

De fato, a separacdo categérica entre espacos de acordo com suas fungBes genéricas de
movimento e ocupacdao, tao rica aos principios funcionalistas de estruturacdo espacial (AMORIM,
2008), ainda nao se faz presente. Por exemplo, os poucos espacos de circulacédo e recep¢ao sao
amplos e abrigam, além da func&o precipua de permitir o fluxo de pessoas no edificio, outras
funcbes como arquivo e exibicdo. Espacos sdo conectados a dois ou trés espagos
simultaneamente, oferecendo diversas oportunidades de movimento e reduzindo o papel de

distribuicdo que as circulagbes oferecem (Figura 2).

Nao foram encontrados relatorios posteriores que fizessem referéncia as razées pelas quais o
projeto teria sido alterado, ou melhor, teria sido preterido, sendo citado em relatério oficial
referente ao periodo de 1930 a 1935 que “no Recife, o Governo, ja aprovados o projecto e a
concorréncia, esta construindo uma grande uzina hygienizadora do leite de modo a tornar
absolutamente puro o leite fornecido a populacdo” (PERNAMBUCO (Estado), 1935, p.61).
Naslavsky (1998) discute as razBes pelas quais o projeto de Maia Filho & abandonado e
estabelece duas provaveis condi¢des: a) o status profissional de Nunes, arquiteto formado pela
Escola Nacional de Belas Artes, e seu alinhamento com as vanguardas internacionais; b) A
economia oferecida pela proposta de Nunes. Além dessas apontadas pela autora, é muito
provavel que ao assumir a recém criada Diretoria de Arquitetura e Construgdo (DAC), Nunes
tivesse estabelecido diretrizes que o projeto de Maia Filho ndo seguia. De fato, Luis Nunes (1987),
em artigo publicado na Revista da Diretoria de Engenharia da PDF, em 1936, sintetiza algumas
das premissas que estruturaram, até aquele momento, as acdes da diretoria. Dentre elas, refere-
se a “estudar, projetar, detalhar, especificar e orcar todos os edificios estaduais” (NUNES, 1987,
p. 241), além de ressaltar medidas de caréater técnico e econémico como a “uniformizacdo dos
tipos de esquadria, [...] de pavimentacbes, adocdo de estruturas e principalmente coberturas em
concreto armado” (NUNES, 1987, p. 242). De toda a forma, o episédio caracteriza uma mudanca
nos procedimentos institucionais de planejamento, concepc¢éo e constru¢do de obras publicas no
estado e uma aproximacdo do discurso e pratica das vanguardas arquitetbnicas européias e

cariocas.

Esse redirecionamento nas posturas e praticas institucionais e técnicas é evidente na proposta de
Nunes, apesar de encontrarmos aspectos comuns entre as duas propostas (Figura 1b). Em
primeiro lugar, o edificio proposto por Nunes, agora denominado de Instituto de Zootecnia, Leite e
Derivados — Usina Higienizadora de Leite,* segue o mesmo programa e a mesma forma de dispor

as duas unidades: a usina no pavimento térreo e o instituto no pavimento superior. Em segundo

* Plantas originais parte do acervo do Arquivo Estadual de Pernambuco Jorddo Emerenciano.



lugar, apesar de resultados diversos, como veremos adiante, 0 arranjo compositivo se fundamenta
na agregacdo de solidos prismaticos ao volume principal que abriga a maior parte das funcdes
previstas. O volume principal, um prisma de base retangular, tem propor¢cdes diversas das
apresentadas no projeto de Maia Filho, cuja relacdo entre largura: profundidade:altura é
aproximadamente de 4:2:1, enquanto que o projeto de Nunes é de 5:1:1, e € escavado para criar
galeria aberta para a descarga de matéria prima e carregamento dos produtos da usina. Os
volumes que complementam a composi¢do também tém proporcdes distintas, um horizontal e
outro vertical, e abrigam praticamente as mesmas func¢des. O prisma vertical abriga hall de acesso
e circulacao vertical, como em Maia Filho, mas incorpora as unidades sanitérias, arquivo e terraco
coberto, este Ultimo acesso ao teto plano, solucdo que sera amplamente usada nos projetos da
DAC. No entanto, o prisma é deslocado para uma das extremidades do bloco horizontal,
interrompendo a galeria aberta, inferior, e a fechada, superior. A distribuicio uniforme das
aberturas de forma quadrada da galeria, repetida na fachada oposta, € interposto, na fachada
para a rua, um plano cego, e na fachada posterior sdo inseridas aberturas menores e horizontais.

Esses atributos contrastam significativamente com aqueles observados na proposta de Maia Filho.

Dois volumes horizontais de diferentes formas e dimensdes sdo dispostos na parte posterior do
volume principal. O menor deles abriga o vestiario dos operarios e 0 maior deles toda a operacéo
relacionada ao envasamento do leite e & producdo de manteiga. Curiosamente, parte dessas
funcdes estd abrigada no volume posterior da proposta de Maia Filho, sendo relevante ressaltar
gue Nunes desloca os vestiarios para volume independente, talvez por questbes de higiene, e

préximo a entrada e saida de operarios, promovendo a fiscalizacdo e controle desse fluxo.

O conjunto pode ser descrito como horizontal e linear, em oposi¢do a compacidade e equilibrio do
primeiro projeto. Essas propriedades sdo evidenciadas pelas superficies planas, isentas de
guaisquer elementos decorativos, diferencas de materiais que evidenciem planos ou ordens
sobrepostas, tampouco arremates superiores ou cercaduras. As marquises que protegem o
acesso e a circulacdo dos operarios comparecem como componentes funcionais e ndo como

ornamentos.

Nesse plano linear, todas as circulactes séo periféricas, inclusive aquela necessaria as atividades
produtivas, como a carga e descarga, aqui francamente aberta ao olhar curioso e fiscalizador do
transeunte, com a de movimento de operéarios, na face posterior, no térreo, como na galeria
superior, que também abriga “mostruario permanente”. A distingcdo entre espacos para circular e
para ocupar fica mais evidente, bem como a diferenciacdo categoérica entre espacos e fluxos. Os
ambientes sdo, na sua grande maioria, acessiveis por uma unica porta, e nas raras excecdes 0s
anéis de circulacdo formados sdo locais e incluem, obrigatoriamente, as galerias de circulagcéo
(Figura 3).



E relevante destacar que o plano linear e modular proposto por Nunes é congruente com seu
interesse de criar um plano livre capaz de se ajustar as mudancas programéaticas, em particular no
pavimento superior. A distribuicdo uniforme de aberturas de mesma dimensé&o tem o claro objetivo

de permitir a alteracdo da planta sem comprometer a composi¢ado e as necessarias condicfes de

iluminacéo e aeracdo dos ambientes.
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Figura 1. Projetos apresentados por Heitor Maia Filho (a) e Luis Nunes (b) para a Usina Higienizadora do
Leite e Instituto de Zootecnia. Fontes (fotos): (a) PERNAMBUCO (Estado), 1933 (b) VAZ, 1994
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E evidente que as particularidades de cada proposta revelam a transicdo entre dois momentos da
producdo arquitetbnica no estado de Pernambuco, aquela de maior proximidade as tradi¢cdes
cldssicas e aquela umbilicalmente envolvida com as vanguardas internacionais, jA& apontadas
anteriormente na literatura, seja em analise comparativa entre as duas propostas (NASLAVSKY,
1998), seja em estudos sobre a produgéo de Luis Nunes e colegas (BALTAR, 1957; BRUAND,
1981; VAZ,1988; SILVA, 1988; MARQUES, NASLAVSKY, 2007). No entanto, 0 nosso interesse
reside em compreender, por meio da andlise das propostas arquitetdnicas, como os dois
arquitetos interpretaram as demandas de um processo fabril e de uma unidade institucional de
pesquisa, a luz dos principios compositivos e respectivas visdes do conhecimento arquiteténico
gue instruiram suas praticas profissionais. Dai a pergunta, seriam as formas funcéo do processo
fabril, ou teria o processo fabril sido comprometido para se ajustar aos pressupostos
compositivos? Inicialmente, cabe entender o processo de pasteurizacdo e producao de derivados

do leite, para que a indagacéao seja adequadamente respondida.

Leite para o consumo nas grandes cidades

No inicio do século XX, o problema da qualidade e distribuicdo do leite era comum as grandes
cidades. Este leite era produzido nas zonas rurais, sem obedecer a critérios rigorosos de higiene,
estando relacionado a uma série de doencas, da qual se pode destacar a tuberculose. Behmer
(1965, p.76) aponta ainda como agravantes, no caso do Brasil, o calor e a deficiéncia de
transporte, visto que a entrega imediata do leite apdés a ordenha para consumo publico s6 era
possivel as granjas, ndo estando o produto ao alcance do povo em geral, concentrado nos centros

urbanos.

Entre 1864 e 1865 Louis Pasteur desenvolveu um método prético, a pasteurizagdo, para impedir a
fermentacdo anormal do vinho através do aquecimento, que destréi grande parte dos
microorganismos indesejados. Em fins do século XIX este método passou a ser aplicado ao leite
com o interesse de garantir seu consumo em condi¢cdes de higiene adequadas, sem a perda dos
nutrientes necessarios a saude humana. Como consequéncia, grandes esforcos foram
despendidos para mecanizar o processo de pasteurizagcdo por meio de avancos relevantes nos
campos da quimica, bacteriologia e engenharia. O tratamento do leite passou a ser considerado
uma questédo de saneamento, assim como outras necessidades imprescindiveis e inerentes a vida
moderna, devendo este ser encarado por outra forma, que ndo aquela com que se encara o
comércio vulgar (FARIAS, 1936, p.68).

E importante observar que depois dos grandes avangos iniciais no desenvolvimento de
procedimentos e equipamentos adequados a pasteurizacdo do leite em larga escala, com o
objetivo de atender as demandas nutricionais da populagdo, poucas inovacdes metodologicas
foram relevantes nas décadas seguintes, como apontado por Farral (1956), em seu artigo Fifty

years of progress in dairy plant engineering. De fato, nas décadas seguintes ocorreram mais
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ajustes nos equipamentos do que na criacdo de novos métodos de pasteurizacdo, como pode ser
comprovado na literatura (IRWIN, 1937; WORLD HEALTH ORGANIZATION ,1953).

A base fundamental do leiaute de uma usina de pasteurizacdo de leite é o resultado de seu
movimento linear e dos recipientes nos quais este é recebido e distribuido. O leite deve seguir a
menor rota possivel, a fim de reduzir a canalizacdo e conseqientemente o custo, a limpeza e a
possibilidade de contaminacdo (WORLD HEALTH ORGANIZATION ,1953, p.36)

Pl
: \!D I A: Produtores
: B: Limpeza dos latbes
M N H C: Recepgdo do leite
] ' D: Armazenamento do leite in natura
L -6 E: Pasteurizagéo
| N F: Armazenamento do leite pasteurizado
@. EY G: Acondicionamento em frascos
T o H: Acondicionamento em cestas / grades
@ I: Frigorifico
v J: Fabrico de manteiga
@ L: Enjpac‘celamentc da manteiga
M: Frigorifico de manteiga
c = N:Limpeza dos frascos

B O Recebimento dos frascos
e P: Consumidores

Figura 4. Diagrama das etapas do processamento do leite

O leite in natura é recebido em latdes (C), que séo esvaziados em um tanque higienizado (D) ao
chegar a usina. Neste momento é feita uma primeira analise do produto através de amostras e a
guantidade de leite € medida (por peso ou volume). Os latBes séo lavados e esterilizados (B) logo
apos o seu esvaziamento. A recepcao de leite e o despacho de latdes limpos se dao por uma
mesma plataforma (A), pois estes sao recolocados no veiculo logo apds a limpeza e retornados
aos produtores de leite (WORLD HEALTH ORGANIZATION, 1953, p.45). Do tanque da sala de
recepcgdo, o leite € bombeado e conduzido através de dutos & sala de pasteurizacdo (E). Irwin
(1937, p.37) recomenda que as salas de pasteurizacdo e de derivados sejam interligadas e que
ndo haja uma passagem entre estas e a sala de recepcdo nem uma passagem direta ao exterior.

S&o medidas de precaucéo contra a contaminacéo do produto.

Antes da pasteurizacdo o leite deve passar por alguns procedimentos: a filtracdo, a fim de eliminar
os detritos que possa conter, e a desnatacao, que separa o creme do leite. O creme e o0 leite sdo
pasteurizados separadamente. Finalizando o processo de pasteurizacdo, o leite é resfriado e
acondicionado em um tanque (F). O leite pasteurizado € encaminhado as maquinas de
envasamento através de dutos. O acondicionamento é feito em garrafas de vidro retornéveis (O) e
devem ser limpos e esterilizados a cada novo uso, assim como as cestas para a sua distribuicdo
(N). A maquina de lavar frascos deve ficar instalada em sala contigua a destinada ao enchimento
e o transporte dos frascos deve ser feito por uma esteira entre as salas (BEHMER, 1965, p.79), a
fim de evitar o contato do operario e a sua possivel contaminacédo e prevenir a entrada de moscas,

mantendo a condicdo de saneamento (IRWIN, 1937, p.41). O acondicionamento do leite em
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frascos (G) possivelmente era feito através do enchimento por gravidade®, em méaquinas giratérias

gue enchem e fecham as garrafas.

O produto devidamente acondicionado é finalmente enviado ao frigorifico (I), onde € armazenado
até a sua distribuicdo aos consumidores (P). Irwin (1937, p.41) recomenda que a ligacdo ao
frigorifico apds o envase seja através das salas do processo de tratamento; entretanto sua saida

para distribuicdo ndo deve ser feita por estes ambientes.

O creme pasteurizado € encaminhado aos equipamentos de fabricacdo de manteiga— resfriador
de creme, maturador e batedeira-salgadeira (J). Produzida a manteiga, esta € empacotada (L) e

encaminhada ao Frigorifico de Manteiga (M) para sua posterior distribuicdo aos consumidores (P).

Figura 5. Processo de beneficiamento do leite. 1 Transporte das fazendas a usina em latdes; 2 Recepc¢ao
do leite na usina 3 Pasteurizacao do leite, pelo método de Stassano; 4 Acondicionamento do leite em
garrafas de vidro; 5 Despacho do leite armazenado no frigorifico através de esteiras; 6 Carregamento do
produto no carro para distribuicao do leite aos consumidores.

Fontes: (1) EKMAN, 1966 (2, 4, 5) SAVAGE, 1933 (3) FARIAS, 1934 (6) CALASIS et all, 1966.

A forma de pasteurizacéo e a producéo podem variar de acordo com distintos processos, mas, em
geral, obedecem a mesma sequéncia. Para a Usina Higienizadora do Leite, dentre os diversos
tipos de pasteurizacdo de leite, foi escolhido a Stassanizagdo ou pasteurizagdo instantanea
(FARIAS, 1936, p.72). Este processo, uma novidade para a época,® consiste em uma tubulacéo
completamente fechada, pela qual uma bomba de compressao faz passar o leite por espaco entre
dois tubos concéntricos. No tubo interior flui A&gua quente, de modo a aquecer o tubo interior e
consequentemente o leite por fora deste. Com um aparato deste tipo no qual o caminho do fluxo
de leite tem uma espessura de cerca de 8/10 de milimetro, um comprimento de pelo menos 10

metros e uma velocidade de cerca de 2 metros por segundo, o leite € completamente

® No guia elaborado pela World Health Organization, Milk Pasteurization: planning, plant, operation, and control, em 1953 j& ha
referéncia as maquinas de enchimento por eletricidade; o enchimento por gravidade é inserido como um “tipo antigo”.

® Savage (1933) descreve a pasteurizacéo rapida e a pasteurizacéo lenta, assumindo esta segunda como ‘0 melhor [método]
conhecido por agora’; mas langa trés procedimentos recentes que merecem ser levados em consideracdo: a pasteuriza¢éo em garrafa,
a pasteurizacao elétrica e a Stassanizacéo.
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pasteurizado em 8-11 segundos a temperatura de 70-75C, sem que nenhuma de suas outras
propriedades seja afetada. (STASSANO, 1931, p.2)

Por outro lado, ndo foi possivel precisar qual 0 método de embalagem utilizado para a manteiga.
Nos documentos oficiais ha apenas a referéncia a uma “empacotadeira de manteiga” entre os
equipamentos destinados a sala de fabrico de manteiga, em relatério da secretaria de agricultura

e comércio’.

As usinas de pasteurizacao

Ao observar a sobreposicdo do diagrama das etapas do processamento e das plantas dos
projetos em questdo (Figura 6), percebe-se que as atividades estdo dispostas em espacos
equivalentes nos dois projetos. Na sala denominada de Chegada do Leite, d4-se a recepgéo do
leite (C), a limpeza dos latdes (B) e o armazenamento do leite in natura (D). Na Sala de
Pasteurizagdo ocorre a pasteurizagdo propriamente dita (E) e o armazenamento do leite
pasteurizado (F). O acondicionamento em frascos (G) e em cestas (H) € feito na Sala de
Enchimento e a recepc¢éo (O) e limpeza dos frascos (N) é feita na Sala de Limpeza dos Frascos.
Em ambos os projetos a fabricagdo (J) e embalagem da manteiga (L) ocupam um ambiente
separado, denominado de Sala de Fabricacdo de Manteiga (e Derivados, no projeto de Nunes). O
conjunto frigorifico, composto pelas salas frigorificas de leite e de manteiga, antecamara e

maquinas frigorificas, também é formado pelos mesmos elementos programéticos nos dois

projetos.
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Figura 6. Diagrama das etapas do processamento do leite sobre as plantas do projeto de Heitor Maia Filho
(a) e Luis Nunes (b)

Deve-se destacar que essa equivaléncia na distribuicdo das etapas de producdo nos mesmos
espacos nao é vista em outras usinas de pasteurizacdo contemporaneas, ou mesmo posteriores,
a do Recife (IRWIN, 1937; WORLD HEALTH ORGANIZATION, 1953). E comum serem

encontradas a recepgdo e a limpeza dos latdes numa sala de recepcdo, assim como a camara

" Relatério apresentado pelo Secretario de Agricultura, IndGstria e Comércio, Dr. Lauro Bezerra Montenegro, ao Exmo. Snr.
Governador do Estado referente ao periodo de abril de 1936 a abril de 1937.
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frigorifica isolada, como seria de se esperar, no entanto, ha inUmeras variacbes na forma de
distribuir o leiaute no plano edificado, como por exemplo, a acomodacéo da limpeza das garrafas
e 0 seu enchimento com o leite pasteurizado ser realizada em um Unico ambiente. Isso leva a crer
existir recomendacgdes técnicas, sejam elas documentais ou recomendacdes feitas pelos
funcionarios do Instituto de Zootecnia, Leite e Derivados que levaram Maia Filho e Nunes
chegarem a mesma solucdo, ou talvez a prépria consulta de Luis Nunes ao projeto existente,

adaptando-o as suas consideracdes construtivas e compositivas.

No entanto, distingbes relevantes entre os dois projetos podem ser percebidas na forma de
relacionar as etapas de producdo e a estrutura espacial, particularmente no que se refere a
conexao entre os espacos, a diferenciacdo categodrica entre eles e sua condicdo de adjacéncia.
Para esta analise, serdo observadas apenas as relagBes espaciais do piso térreo, sem levar em
consideracdo a conexao do edificio com as areas externas, com o objetivo de evidenciar as
distingBes entre as relacdes entre os espacos internos. O projeto de Nunes abriga e distribui as
atividades produtivas em um sistema mais raso quando observado da plataforma de carga e
descarga (espaco 1 na Figura 3), qguando comparado ao projeto de Maia Filho (espaco 1 na Figura
2). Todas as etapas estdo distribuidas em até 3 niveis de profundidade, contra 6, no projeto de
Maia Filho, o que significa que o movimento entre todas as etapa é mais eficientemente
promovido, sem comprometer as exigéncias de separacdo categolrica — area de recepcao,

producéo etc.

Nunes agrupa todos os espacos que formam a unidade frigorifica, enquanto que Maia Filho
separa a sala de maquinas, que, alias, esté ligada, talvez inadequadamente, & Sala de Producgéo
de Manteiga. O projeto de Nunes reposiciona ndo apenas a Sala de Maquinas Frigorificas, como
também a Sala de Fabricacdo de Manteiga e Derivados, posicionado-a no corpo central da
edificacdo, seguindo a linha de producdo e diretamente adjacente a Camara Frigorifica. Essas
alteragbes tornam o sistema produtivo mais eficiente e evita o deslocamento do creme

pasteurizado, base para a producédo de manteiga, por plataforma externa.

7

Outro aspecto ja destacado é a separacdo mais rigorosa entre as plataformas de carga e
descarga e a de movimento de operarios no projeto de Nunes. No projeto de Maia Filho essa
distingdo ocorre no nivel das operacfes de chegada de leite e vasilhames usados e na saida de
produtos, pois 0s espacos internos também sdo usados para movimentacdo de pessoal. Em
Nunes, apesar das plataformas de chegada e saida serem postas em posicdes semelhantes (na
linha de producédo) ao projeto de Maia Filho, a criacdo de uma circulacdo externa e o isolamento
dos comodos altera substancialmente a l6gica espacial e os mecanismos de operacado da linha de

producao.

Finalmente, o uso de esteiras rolantes para o deslocamento do leite e seus derivados, da primeira
até a Ultima etapa, indicado em documento oficial (SECRETARIA DE AGRICULTURA,

INDUSTRIA E COMERCIO DE PERNAMBUCO, 1937, p.98) e presumivel na fotografia da obra de
13



Nunes (ver abertura baixa na plataforma), deve ter orientado o ordenamento dos espacos em
Nunes. Poucos elementos relativos ao projeto de Maia Filho impedem quaisquer interpretacdes a
cerca do modo de transporte do leite. No entanto, o isolamento entre as salas de trabalho, com
conexdes técnicas entre elas, e um caminho independente para os operarios, presentes no projeto
de Nunes, e ausentes no projeto de Maia Filho, sugerem que esse caminho do leite, paralelo ao
fluxo de pessoas, permitiu um dialogo mais eficiente entre as duas estruturas sobrepostas —

espaco e leiaute de producéo.
Os caminhos do leite

As duas versdes para a Usina Higienizadora de Leite do Recife revelam aspectos importantes da
introducdo de procedimentos inovadores na gestao, concepcao e construcdo de obras publicas no
Estado de Pernambuco. Anuncia a obra revolucionaria que Luis Nunes ira realizar nos anos
seguintes como diretor da Diretoria de Arquitetura e Construcdo, logo depois denominada de
Diretoria de Arquitetura e Urbanismo, mas também oferece a oportunidade de analisar a relacéo
entre as prescricbes que definem os modos de producédo fabril e os principios ordenadores da

forma e do espaco arquitetdnicos.

As diferencas evidentes entre os projetos de Heitor Maia Filho e Luis Nunes, seja no campo da
estrutura espacial, seja na composicdo formal, também estdo presentes na maneira como a linha
industrial de pasteurizacdo e producdo de leite para consumo e seus derivados é distribuida na
estrutura espacial. E verdade que as diversas etapas do processo produtivo sdo abrigadas de
forma equivalente no mesmo numero de espacos, havendo uma coincidéncia na disposi¢do de
conjuntos de etapas, por exemplo, a recepcao do leite, 0 armazenamento do leite in natura e a
limpeza dos latdes, nos mesmos ambientes, o que nos faz crer que o corpo técnico do Instituto de
Zootecnia, Leite e Derivados, fundamentado em documentos e experiéncias contemporaneas,
orientou a tomada de decisfes nos dois projetos. No entanto, aspectos fundamentais distinguem a
forma como os arquitetos constroem o didlogo entre o leite e aqueles que operam sua

transformacéao.

No projeto de Nunes existe uma busca por maior economia de movimento do produto, fazendo
com que as fases de acondicionamento do leite em frascos e producdo de manteiga estejam
adjacentes as camaras refrigeradas e estas diretamente ligadas a plataforma de carga de
produtos finais para a distribuicdo para consumo. Além disso, Nunes parece ter sido mais rigoroso
guanto aos aspectos de isolamento de cada etapa de producado, fazendo com que os ambientes
nao sejam conectados entre si, e sim por meio de galeria de servi¢co. Para tanto, € o leite e seus
derivados que se movimentam, em esteiras ou tubulacdes, e os operarios atuam em cémodos
distintos, de acordo com sua funcdo no sistema produtivo. O sistema de esteiras e tubulacgdes,
portanto, comanda a articulagdo entre espacos produtivos, em consonancia com 0s ambientes

que distribuem o movimento de operérios, na parte posterior, e a chegada e saida de produtos in
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natura e industrializados. O balé do leite e das pessoas é operado em linhas paralelas, tornando

evidentes as etapas do processo e as categorias de profissionais envolvidos no processo.

Talvez seja por demais simplistas afirmar que a forma segue o leite. Sabemos que no processo de
concepcgdo arquitetbnica, diversas variaveis sdo manipuladas para encontrar a solucdo mais
compativel com os pré-requisitos postos. No caso das usinas do Recife, é evidente que as
propostas de Maia Filho e Nunes estdo fundamentadas em duas tradi¢cdes arquitetdnicas distintas
e que as concepcdes espaciais e formais seriam evidentemente diferentes, independentemente
da légica do leiaute produtivo. No entanto, poderemos considerar relevante a maneira como as
atividades e os espacos sao equivalentemente distribuidos nos dois casos, estruturando a relacao
entre 0s espacos componentes e estabelecendo distingdes categéricas importantes. As duas
propostas se distinguem pela maneira como 0s espacos que abrigam as mesmas etapas
produtivas sado distribuidos e relacionados entre si, em um didlogo coerente com 0s principios
compositivos que fundamentam as praticas profissionais dos respectivos arquitetos. Nesse
sentido, poderiamos afirmar que o leite segue a forma, ou seja, que o0 processo produtivo é
manipulado para se ajustar a pressupostos de ordem compositiva. Os caminhos do leite nos
mostram que em Maia Filho, a compacidade pretendida, consonante com o plano de células
conectadas, parece orientar a adaptacdo do leiaute, enquanto que na proposta de Nunes, a
linearidade e as distingbes categéricas expressas no plano indicam uma visdo mais estreita entre
0s pressupostos do leiaute industrial e principios racionalistas da construcéo e funcionalistas na
organizacdo do espaco. Assim sendo, os caminhos do leite mostram que, em certa escala, o
produto deixa de seguir a forma e passa a orientar seus designios ao imprimi-los na forma (e no

espaco).
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